
STARTERS 
8.5

9SALT AND PEPPER SQUID (GF)  tartare, lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .. . . 
10

10

ROASTS

19.5PORK LOIN (GFA) .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SIRLOIN OF BEEF (GFA) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . .. . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . .

PAN-FRIED CHICKEN BREAST (GFA) . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . 

LAMB (GFA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

VEGAN WELLINGTON (VG)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

MAIN COURSE

SUNDAY MENU
THE MORTIMER ARMS, PUB & HOTEL

mortimerarms.co.uk

All our roast dishes are served with roasted potatoes, honey-roasted carrots & parsnips, seasonal greens, Yorkshire pudding, and homemade red
wine gravy. 

23.95

18.95

23.95

17.95

ADD PEPPERCORN, MUSHROOM, BLUE CHEESE SAUCE OR CHIMMICHURI FOR £3

HAND-BATTERED HADDOCK (GF) mushy peas, chips, tartare sauce and lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Please make your server aware of any allergies ahead of ordering. A full allergen list is available upon request.  12.5% service charge for tables of over 8 people.
GFA = GLUTEN-FREE AVAILABLE, VG = VEGAN, V = VEGETARIAN, GF = GLUTEN-FREE, VGA = VEGAN AVALIBLE 

TO FINISH
9HOMEMADE STICKY TOFFEE PUDDING (GF, V)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

9HOMEMADE PASSIONFRUIT CHEESECAKE  (V) . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

10

9HOMEMADE APPLE CRUMBLE  (GF, V, VG) . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . .  . . . . .  

SIDES
CHIPS OR FRIES (GF)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CAULIFLOWER CHEESE (GF, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.50

TRIO OF MEATS (GFA) Pork, Lamb and beef served with all trimmings and 2 Yorkshire Puddings 26.5

BRAISED RED CABBAGE (GF, VG) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
MAC N CHEESE (V). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .

4.50

6

12

HOMEMADE BROWNIE (V, GF) chocolate sauce. . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . 

TRUFFLE FRIES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ROASTED PIQUILLO PEPPER SOUP (VE)toasted sourdough   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . .. . . . 
WILD MUSHROOM ON BRIOCHE (GFA) (V)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Add poached egg for £1.50

PRAWN COCKTAIL AND MARIE ROSE SAUCE(GFA) sourdough bread and salted butter. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . 
CHICKEN LIVER TERRINE (GFA)  onion chutney, sourdough. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

BUTTERMILK CHICKEN (GFA) brioche bun with sriracha mayo, baby gem lettuce, sliced tomato, onion rings, fries . . . . . . . . . . .

THE OG BEEF (GFA) 6oz beef patty, burger sauce, Emmental cheese, baby gem lettuce, tomato, gherkins, onion rings, fries . . 

THE VEGAN TEASER (VG, GFA) Moving Mountain patty, applewood cheddar, baby gem lettuce, tomato, onion rings, fries  . . . . 
10oz SIRLOIN STEAK (GF) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
JON’S BIG GRILL (GFA) 5oz sirloin steak, chicken breast, lamb chops, butcher’s sausage, onion rings, Portobello mushroom,
fried egg, plum tomato, fries. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . 

SUMMER VEGETABLE RISOTTO (V)(VGA) petit poi peas, asparagus tips & courgette, roasted peppers . . . . . . . . .  . . . . . . . . .
. Add chicken for 3.95 or salmon for 4.95

SEASONAL VEGETABLES (V)(GF) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . .
. . . . 

4.50
4.50

SELECTION OF CHEESE, Crackers, Grapes, Celery & Chutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ICE CREAM 2 SCOOPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

ICE CREAM 3 SCOOPS . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7

18.5

34

19.95

19.5

19.5

18.95

30

9

All Served with either Custard, Cream or Ice Cream

4.50


