
STARTERS 
7.5SOUP OF THE DAY (GFA)  sea salted focaccia. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8HUMMUS AND FALAFEL (VG) confit garlic and toasted peanuts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9DUCK AND ORANGE PATÊ (GFA) sourdough croutes, onion chutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8.5SALT AND PEPPER SQUID (GF)  tartare, lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .

9HAM HOCK TERRINE (GFA) onion chutney, croutes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

11BEETROOT CURED SALMON (GFA) lemon and lime cream cheese, croutes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

ROASTS

17.95PORK LOIN (GFA) .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SIRLOIN OF BEEF (GFA) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . .. . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . .

PAN-FRIED CHICKEN BREAST (GFA) . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

LAMB (GFA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

VEGAN WELLINGTON (VG)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . .

MAIN COURSE

17BUTTERMILK CHICKEN (GFA) brioche bun with sriracha mayo, baby gem lettuce, sliced tomato, onion rings, fries . . . . . . . . . . .
17THE OG BEEF (GFA) 6oz beef patty, burger sauce, Emmental cheese, baby gem lettuce, tomato, gherkins, onion rings, fries . .  

3010oz RIB-EYE STEAK (GF) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2410oz RUMP STEAK (GF) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SUNDAY MENU
THE MORTIMER ARMS, PUB & HOTEL

mortimerarms.co.uk

All our roast dishes are served with duck fat roasted potatoes, honey-roasted carrots & parsnips, seasonal greens, Yorkshire pudding, and
homemade red wine gravy. 

21.95

17.5

20.45

16.95

ADD PEPPERCORN, MUSHROOM, BLUE CHEESE SAUCE OR CHIMMICHURI FOR £3

HOMEMADE VEGETARIAN (V) LASAGNE   garlic bread, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . 16.95
16.95HAND-BATTERED HADDOCK (GF) mushy peas, chips, tartare sauce and lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Please make your server aware of any allergies ahead of ordering. A full allergen list is available upon request.  12.5% service charge for tables of over 8 people.
GFA = GLUTEN-FREE AVAILABLE, VG = VEGAN, V = VEGETARIAN, GF = GLUTEN-FREE.

DESSERTS
7.99HOMEMADE STICKY TOFFEE PUDDING (GF, V)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

7.99HOMEMADE CHEESECAKE OF THE DAY (V) . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

7.99

7.99HOMEMADE CRUMBLE OF THE DAY (GF, V, VG) . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . 

SIDES
CHIPS OR FRIES (GF)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
PORK SAGE & ONION STUFFING . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CAULIFLOWER CHEESE (GF, . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

3.5

GARLIC FINE BEANS (GF, V, VGA). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . .

4.50

4.50

4.95

TRIO OF MEATS (GFA) Pork, Lamb and beef served with all trimmings and 2 Yorkshire Puddings 24.95

BRAISED RED CABBAGE (GF, VG) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
PIGS IN BLANKETS. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

 BRUSSELS SPROUTS WITH BACON (GF) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MAC N CHEESE (V). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . .

4.50
4.95
4.50
4.50

CREME BRULEE (GF, V) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.99

HOMEMADE BROWNIE (V, GF) chocolate sauce. . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 


