
STARTERS & SHARERS 
7.5SOUP OF THE DAY (GFA)  sea salted focaccia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

8HUMMUS AND FALAFEL (VG) confit garlic and toasted peanuts . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . 

9DUCK AND ORANGE PATÊ (GFA) sourdough croutons, onion chutney . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

8.5SALT AND PEPPER SQUID (GF)  tartare, lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

9HAM HOCK TERRINE (GFA)  onion chutney, croutes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

18MIXED MEZZE (GFA)  buffalo mozzarella, pesto, peppered pastrami, Black Bomber, gherkins, grilled ciabatta, salad . . . . . . . . 

VEGAN MEZZE (VG, GFA)  hummus, pesto, grilled Mediterranean vegetables, mixed olives, grilled ciabatta, falafel, salad . . .

19MIXED FISH (GFA)  beetroot-cured salmon, salt and pepper squid, sweet chilli king prawns, tartare sauce, grilled ciabatta . . .

PUB CLASSICS
16.95CIDER AND DILL BATTERED HADDOCK (GF) mushy peas, chips, tartare sauce and lemon wedge . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

 GAMMON, EGG AND CHIPS (GF)  garden peas and free-range fried egg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

HOMEMADE PIE OF THE DAY  choice of chunky chips or mash, onion gravy and mixed vegetables  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . 

BUTCHER’S CHOICE SAUSAGES (GF)  mashed potato, mixed vegetables and onion gravy . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

MORTIMER’S SHEPHERD’S PIE (GF)  glazed carrots, mixed vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

HOMEMADE BEEF LASAGNE  garlic bread, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

MAIN COURSE
21BRAISED BEEF FEATHERBLADE (GF)  butterbean puree, crispy parsnips, kale, mash and gravy. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . 16MOULES MARINERE (GFA)  choose fries or crusty sourdough . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

17.5CHICKEN SUPREME (GF)  olive oil mash, onion gravy, sautéed mushrooms, mixed vegetables . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

23PAN-FRIED SEABASS (GF)  chorizo, pea and cream sauce, crushed potato cake, green beans . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

24PORK BELLY (GF)  mashed potato, pork crackling, braised red cabbage, kale, cider sauce. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . 

BURGERS & GRILL
17BUTTERMILK CHICKEN (GFA) brioche bun with sriracha mayo, baby gem lettuce, sliced tomato, onion rings, fries . . . . . . . . . . .

17THE OG BEEF (GFA) 6oz beef patty, burger sauce, Emmental cheese, baby gem lettuce, tomato, gherkins, onion rings, fries . . 

17THE VEGAN TEASER (VG, GFA) plant protein patty, applewood cheddar, baby gem lettuce, tomato, onion rings, fries  . . . . . .

23THE TITAN (GFA) 2 6oz beef patties, Emmental cheese, streaky bacon, burger sauce, lettuce, gherkin, tomato, onion rings. . . .

3010oz RIB-EYE STEAK (GF) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2410oz RUMP STEAK (GF) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

20CAULIFLOWER STEAK (VG) portobello mushroom, plum tomato, fries, side salad. . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

31
JON’S BIG GRILL (GFA) 4oz rump steak, chicken breast, 4oz gammon steak, butcher’s sausage, onion rings, Portobello
mushroom, fried duck egg, plum tomato, fries. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

A LA CARTE
THE MORTIMER ARMS, PUB & HOTEL

mortimerarms.co.uk

HOMEMADE VEGETARIAN LASAGNE (VG)  garlic bread, side salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

14.95CAESAR SALAD (VGA) Ceasar salad, with croutons and dressing. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Please make your server aware of any allergies ahead of ordering. A full allergen list is available upon request.  12.5% service charge for tables of over 8 people.
GFA = GLUTEN-FREE AVAILABLE, VG = VEGAN, V = VEGETARIAN, GF = GLUTEN-FREE.

SIDES

16.95

16.95

16.95

16.95

16.95

16.95
MAC AND CHEESE (V) garlic bread . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 16.95

Add chicken for 2.95 or 4oz steak for 4.95

11BEETROOT CURED SALMON (GFA) lemon and lime cream cheese, croutes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

16.5

ADD PEPPERCORN, MUSHROOM, OR CHIMMICHURI SAUCE FOR £3

CHIPS OR FRIES (GF)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
MIXED SEASONAL VEGETABLES (VG, GF) . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
CAESAR SALAD (GF/VGA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

3.5

ONION RINGS (GF/VGA)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3.5

3.5

3.5


